
Российское игристое вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань.Таманский полуостров» брют белое «Аристов Артэ Просека» 

ОПИСАНИЕ  ВИНА / WINE DESCRIPTION:  

Концептуальная новинка «искусной» серии вин «Артэ» от бренда 
ARISTOV — «Аристов Артэ Просека» элегантный белый брют, 
созданный по мотивам знаменитой сказки о Красной Шапочке. 
Игристое произведено, чтобы стать частью вашей истории, 
наполненной волшебством и невообразимыми поворотами.
«Аристов Артэ Просека» обладает статусом ЗГУ «Кубань. Таманский 
полуостров» и изготовлено в купаже белых международных сортов 
винограда Шардоне, Пино Белый, Алиготе. Цвет в бокале — светло-
соломенный с искрящимся перляжем.  
Его легкие цитрусовые ноты, утонченный аромат и освежающая 
игривость увлекают с первого глотка, напоминая об элегантной 
смелости главной героини. Будь то встреча с серым волком или 
неожиданный поворот сюжета — этот брют станет верным спутником 
любого сценария, наполняя его игривой магией волшебства.
Откройте бутылку, наполните бокал и позвольте себе погрузиться 
в сказку, создаваемую словом и музыкой, прослушав авторскую 
аудиоверсию «Просеки» на сайте ARISTOV, написанную специально  
для концепта новинки. 

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ 
PORTRAIT OF POTENTIAL 
CONSUMER

Мужчины и женщины 20+, активные, 
любят путешествовать, постоянно  
в движении

МОТИВЫ ДЛЯ 
СОВЕРШЕНИЯ ПОКУПКИ 
MOTIVES FOR PURCHASE

Попробовать новинку комфортную  
в сервисе и не требующую церемоний

ПОВОДЫ ДЛЯ 
ПОТРЕБЛЕНИЯ 
REASONS FOR 
CONSUMPTION

Встреча с друзьями, поход, пикник, 
семейный ужин, свидание

ЦЕНОВОЕ 
ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ 
PRICE POSITIONING 

Медиум



Доступный объем / Available volume: 
0,75 L  / 1,481 kg

Размер бутылки / Bottle size:  
ø 9,2 см  /  h 31,1 см

Вложение в гофроящик /  
Embedding in a corrugated box: 6

Количество упаковок в слое /  
Number of packages in the layer: 16

Код АП: 441

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on  
a pallet (Euro): 64

Штрих код на единицу продукции/
Barcode on unit of production: 
4680644520216

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging: 
14680644520213
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ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Taman Peninsula, Krasnodar Krai, Russia

СОРТ

VARIENTAL

Шардоне, Пино Белый, Алиготе

СПОСОБ ПОСАДКИ

METHOD OF PLANTATION

Механизированный

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ

METHOD OF GROWING

Штамбовый неукрывной, тип шпалеры — металлическая с одним 
ярусом проволоки, формировка АЗОС

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING

Механизированный

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

Август, Сентябрь

УРОЖАЙНОСТЬ

YIELD OF GRAPES

Шардоне — 88,96 ц/га, Пино Белый — 92,97 ц/га,  
Алиготе — 102,99 ц/га

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ

AVERAGE AGE OF VINS

Шардоне — 11 лет, Пино Белый — 11 лет, Алиготе — 9 лет

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Сбор винограда осуществляется на сахарах 19—21%. Прессование 
винограда проходит в мягком режиме (чтобы не экстрагировать 
полифенолы из кожицы винограда). Осветление сусла проводится  
с помощью технологического способа – флотация. Затем проводится 
брожение в емкостях из нержавеющей стали при температуре 16—18 
градусов. После брожения производится съем с дрожжевого осадка  
с дальнейшим купажированием и защитой виноматериалов.

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

SECONDARY FERMENTATION

В процессе вторичного брожения должно быть сброжено не менее  
18 г/дм3 сахара и достигнуто давление в бродильном резервуаре  
не менее 500 кПа при 20 °С, при этом содержание сахаров не должно 
превышать 6 г/дм3. По окончанию брожения проводят снятие  
с грубого дрожжевого осадка и батонаж на тонком дрожжевом осадке 
до 10 дней. Затем производят снятие игристого виноматериала  
с дрожжевого осадка в предварительно охлажденный акратофор  
до 0 °С.

ВЫДЕРЖКА

FINING

Без выдержки

СПИРТ 

ALCOHOL

10,0—12,0 % об.

СОДЕРЖАНИЕ САХАРA

RESIDUAL SUGAR

от 6,0 до 15,0 г/л

КИСЛОТНОСТЬ 

TOTAL ACIDITY

5,0—8,0 г/л

КАЛОРИЙНОСТЬ

CALORICITY

75,9 ккал

ЦВЕТ

COLOUR

Светло-соломенный с оттенками от зеленоватых до золотистых

АРОМАT

BOUQUET

Гармоничное сочетание белых фруктов, цветочных оттенков  
и свежей минеральности

ВКУС

TASTE

Свежий, легкий, с долгим минеральным послевкусием

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

5—7 °C
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